
2 5  &  2 6  D E C E M B E R  K E R S T L U N C H
V I J F  G A N G E N  8 5 , 0 0
Aanvang tussen 12.00 uur en 12.30 uur

2 3 ,  2 5 ,  2 6  E N  2 7  D E C E M B E R  K E R S T D I N E R
V I J F  G A N G E N  8 5 , 0 0
Aanvang tussen 18.30 uur en 19.00 uur

Kerstmenu ‘26

B E G E L E I D E N D E 
W I J N E N

Per glas		  8,00
Per half glas	 4,50

V O O R G E R E C H T

AJO BLANCO
Zalmforel  |  Brioche croutons  |  Mierikswortel  |  Gerookte olijfolie 

1 E  T U S S E N G E R E C H T

JAPANS PANNENKOEKJE
Tonijn  |  Kaffirlimoen  |  Shiitake  |  Nederlandse soja  |  Schuimige saus van sambai

2 E  T U S S E N G E R E C H T

ZACHTGEGAARDE KALFSWANG  
Luchtige aardappelmousseline  |  Gekarameliseerde witlof  |  Gertrudisham

Oude kaas  |  Schuimige saus van witlof

H O O F D G E R E C H T

HERTENKALFFILET
Rode biet  |  Pastinaak  |  Appel  |  Rode kool  |  Krachtige jus van Calvados

D E S S E R T

‘FRISSE AFSLUITER’
Ananas  |  Mango   |  Passievrucht  |  Amandelen  |  Witte chocolade 

of 
KAASPLANKJE (SUPPLEMENT 9,50)

Vijf mooie kazen van Kaasatelier van Tricht uit Antwerpen  |  Brood  |  Vruchtencompote


